“’Openlngs’ruden fees’rperlode 2022‘&

KERST

MA 19/12 - GESLOTEN
DI 20/12 - telefonisch bereikbaar
voor bestellingen

WOE 21/12 - Qu tot 12u30 - 14u tot 18u
DO 22/12 - 9u tot 12u30 - 14u tot 18u
VRIJ 23/12 - Qu tot 12030

vanaf 14u enkel afhalen bestellingen
ZA 24/12 - Qu tot 12u

vanaf 14u enkel afhalen bestellingen
ZO 25/12 - GESLOTEN
MA 26/12 - GESLOTEN

bestellingen afhalen tussen 11u - 12u

OUDJAAR / NIEUWJAAR

DI 27 /12 - telefonisch bereikbaar voor bestellingen
WOE 28/12 - Qu tot 12u30 - 14u tot 18u
DO 29/12 - 9u tot 12u30 - 14u tot 18u
VRIJ 30/12 - Qu tot 12u30

vanaf 14u enkel afhalen bestellingen
ZA 31/12 - Qu tot 12u
vanaf 14u enkel afhalen bestellingen
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i'W|| wensen U een smqakvol 2023 ’roel

SIS

% Beenhouweru Vandekeere, ook uw kaas- en ’rapasspecmllstl ‘

In juli 2021 werden wij finalist in de wedstrijd 'mooiste kaastoog’
door de VLAM. Daar ligt de nadurk op onze eigen Belgische kazen.
Het verkrijgen van een bronzen medialle was een mooie bekroning
op het harde werk.

Tatiana:

"Voor elke Franse kaas is een even lekker Belgisch alternatief.”

Kaasschotel
Een gevorleerd assortiment kazen aangevuld en gegarneerd

Hoofdgerech'r 3009 per persoon (€ 17 50/pers)
Nagerecht: 1509 per persoon (€ 9,25 /pers)

Kaasfondue
Samen zoeken we naar de ingrediénten naar uw smaak

* 200g kaas per persoon: harde smeltkaas, oude kaas
en eventueel een schimmelkaas voor die extra toets > e

* traditioneel: gruyére, emmentaler en ouder kaas

* een heerlijke witte wijn om uw kaasfondue op smaak
te brengen vindt u ook in ons assortiment

Raclette schotel
4009 per persoon all-in (€ 35,50 /kg)

3 soorten raclettekaas, jobsrookvlees, bacon, filet de sax, hespenspek,
Ganda Ham, Forét d' Ardenne, Fiocco di Parma. Dit alles afgewerkt met garnituur.

Tapas op z'n Vlaams... een heer|||ke oanvulllng op uw brunch

p—

(€ 13,50/pers)

Fijne gerookte en gedroogde vleeswaren, verschillende kaasjes, salami's,
patés, gehaktballetjes, olijfies, ansjovis, ... chefs keuze!

Gegarandeerd gezellig tafelen! i

Desserten
Chocomousse € 3,00/st ’ WL
Tiramisu € 3,00/st f
Tiramisu met speculaas € 3,00/st ' S“ 0/
Panna cotta € 3,00/st @ o/
Mascarpone-chocomousse € 3,00/st o
Créme brulée € 3,00/st i d b
Gele rijstpap € 3,00/st e seoer
Witte rijstpap met kriekjes € 3,00/st wet 202 2
Pannenkoekendeeg € 5,50/liter ~—

! 7Win'rergri|| Chef Glenn's keuze “2

- BESTELLEN 4

-is de boodschap

Onze chef koos dit jaar voor een heerlijke grillsamenstelling.
Eentje dat op de winter BBQ past of op uw bakplaat.

# s @in de winkel
& @1elefonisch: 03/636 40 69

@vio e-mail: beenhouwerii.vandekeere@telene’r.be

Het is eens iets anders...

Wi intergrill - €11,00 /pers

Ardeense saté, steak, hamburger
of Zwitserse burger,
gemarineerd kippenlapje,
mergueze of chipolataworstje,
speklapje

ergee =
i U::m Bestellen van hereide gerechten,

niet I wild en kalkoen kan
voor kerst tot 15/12/2022
| voor meuwwur tot 21/1 2/ 2022

e e,

Ook aangepaste wijnen verkrijgbaar!

Voor elk budget iets... vraag aan Raph
uw aangepaste wijn bij uw gerecht.
Kiest u voor een wintergrill dan kan er
als opwarmer zeker een winterwijn bij!

Wist u dat onze winterwijn en advocaat, net als de zomerse sangria
gebotteld worden in een sociale werkplaats...

Opgelet: gewijzigde openingsuren
tussen 21/12/2022 en 1/1/2023



Aperitiefhapjes team YDK

Klassiekers: kip, kaas, garnaal, kaas-ham (€ 1,55 /st)
Mini pizza's en worstenbroodijes (€ 1,55/st)
Mini kaasballetjes (€ 1,00/st)

Mini garnaalballeties (€ 1,15/st)
Tapasschoteltie (€ 13,00 - 2 tot 4 pers)
Schoteltje fijne ham met meloen (€ 5,50 - 3 st)
Wrap kruidenkaas - gedroogde ham (€ 2,95 /st)
Wrap kruidenkaas - gerookte zalm (€ 3,15/st)

Suggestie bij de apero: pain d'Ardenne, saltufo, grillworst, blokje kaas, ...

Voorgerechten
Warm -
St.-Jacobsschelpen (€ 11,50/st) Ay ’:fé““
Garnaalkroketten (€ 3,80/st) t .
Huisbereide kaaskroketten (€ 2,85 /st) . ""“5"

Koninginnenhapije van het huis (€ 4,25 /st)
Kaas/hamrol of kaasrol van het huis (€ 3,95/st)

Koud

Patéschotel - 100g pp (€ 5,65/pers)
Carpaccioschotel - 150g pp (€ 6,50/pers)
Tapasschotel (€ 17,00/2 personen)
Zalmschotel - 100g pp (€ 6,40/pers)

Soepen van het huis
Tomatenroomsoep op de wijze van chef Glenn (€ 5,90/1)
Dagsoep verkrijgbaar in de winkel.

. Al onze producten zijn vers!
‘ Bij overschot kan u ze gerust invriezen. |
d e

Bereide gerechten

| Bestellen van bereide gerechten, |
1 wild en kalkoen kan

‘ voor kerst tot 15/12/2022

| voor nieuwjaar tot 21/1 2/2022

Kalkoenfilet ora
wij voorzien 300g per volwassene en 150g per kind ‘J

Everzwijnragout forestiére (gluten- en lactosevrij) € 35,85/kg
Hertenragout op Franse wijze € 31,40/kg
Parelhoenfilet met druivensaus € 34,55/kg
Kalkoenfilet orange "chef Glenn" € 30,30/kg
Konijnenbout met bruin bier en ajuin € 29,90/kg
Varkenshaasje op Ardense wijze / champignonsaus € 30,50/kg
Varkenswangetjes in peperroomsaus € 31,35/kg
VEGGIE: gele curry met groenten € 13,60/kg
Suggestie voor de kindjes  Luikse ballefies
Balletje op Luikse wijze € 20,85 /kg
Videe met kip €16,10/kg

Aardappelbereidingen

Kroketten & Ga

Gewoon (€ 0,35/st) { '

- ‘ ~ =

€ \
y |

Amandel (€ 0,50/st)

Puree (€ 9,50/kg)
Natuur, wortel,
savooi, butternut

Gratin (€ 13,00/kg)

Vers vlees - kies voor je budget

{ Kies voor een traditioneel stukje viees van g
ilBeIgische bodem. Het moet niet altijd duur zijn ...

Onze suggestie voor een traditioneel feest: een heerlijke rosbief,
een kalfsblanquette of een konijn.

Liever eens iets anders... kies een speenvarkenscotelet of -gebraad.

Wild - WEEK OP VOORHAND bestellen!

,gW|| hebben een vitgebreid qssor’rlment VERS wild é‘

Eendenborstfilet, everzwijn (rugfiletgebraad en ragout),
fazant (heel of filet), Franse jonge duif, haas (rug, filet of bout),
hert (rugfiletgebraad of ragout), kwartel en parelhoen (heel of filet)

Onze suggestie voor uw feesttafel: een heerlijke hertenragout!

Kalkoen / kip - WEEK OP VOORHAND bestellen!

Heel of vitgebeend (+ € 5,00/st)

Gevuld  * pistache, truffel en cognac
* mandarijn, champignon & mandarine Napoleon
Vraag uw tips voor de bereiding bij afhalen van uw bestelling!

Groenten
Assortiment (€ 6,00 /persoon - vanaf 2 personen)
Tomaten, groentenmengeling, pastasalade, aardappelsalade,

geraspte wortelen, komkommer-seldersalade en
gemengde fijnproeverssla

Gestoomde groenten

Witloof (€ 4,70/4 stuks)
Boontjes met spek (€ 0,95 /stuk)
Gevulde appel met veenbessen (€ 2,90 /stuk)

———

i OPGElET wij bereiden onze schotels op de dug zelf VERS!

Deze planning verloopt zeer strak!

LSchotels kunnen pas afgehaald worden vunaf 14u

Gourmet
8st per persoon (€ 30,90/kg)

Tournedos, kip, hamburger, lam of kalf, cordon bleu, schnitzel, chipolata, slavink

BUDGET ést per persoon (€ 22,90 /kg)

Hamburger, kippenhaasje, chipolata, schnitzel, steak, speklapje

Stone Grill
8st per persoon (€ 31,00/kg)

'
Steak, kip, saté, hamburger, kalfs, varkenshaasje, lams, chipolata @
BUDGET ést per persoon (€ 23,50 /kg)
Steak, kip, saté, hamburger, chipolata, speklapje LACOSEVRL el

\opan Y aki

Vlees: 7st per persoon (€ 31,50/kg)

Steak, varkenshaasje met spek, kalkoenrol met kaas, gemarineerde kipfilet,
kalf of lams gemarineerd, chipolata, hamburger speciaal

Wildgourmet
5st per persoon (€ 44,35 /kg)

Fazant, hert, parelhoen, everzwijn, eendenfilet
aangevuld met een appeltje, witloof, boontjes met spek

[Voor de kids: chipolataworstje, hamburger en kippenlapje l

Fondue
350g per persoon (€ 29,10 /kg)

Hoofdzakelijk runds, aangevuld met kip, kalf, varken, balletjes, worstjes en slavinkjes

BUDGET 3509 per persoon (€ 23,00/kg)

Hoofdzakelijk balletjes, worstjes, slavinkjes, aangevuld met runds, kip, kalf en varken

D@

LACTOSE VRL GLUTEN VRU

Fondue Bourguignon
350g per persoon (€ 34,75 /kg)

Enkel rund, eventueel qangevuld met kqlf

Vraqg gerust naar de allergenen.

|

'

i
Sqmen zoeken we naar de beste keuze voor u. i

Wlst u dat ons gehakt en onze worsten gluten- en lactosevrij zijn? !




